SUROVINY
e 25 kvetu cerncho bezu (v podstate kolik se vejde do 2 | vody)

lkg trtinoveho cukru - pokud mate radéji sladsi sirupy, tak cukru pridejte

o sirup bude po trtinovem cukru tmavsi, pokud chcete sivup svetly, tak dejte cukr
krystal
2 citrony

Y (zice kyseliny citronove (28 g)
21 vody

POSTUP:

Prevarime 2 litry vody. Kvety kratce opereme pod studenou vodou a zalijeme vychladlou

prevarenou vodou. Pridame kyselinu citronovou a platky omyteho citronu. Takto nechame v

chladu odlezet 12-24 hodin.

Stavu scedime, pridame cukr a dame varit na mimy plamen. Jakmile se cukr rozpusti, tak
sirup plnime do sklenenych lahvi vymytich vrouci vodou. Pred uzavrenim muzete na povrch

sirupu nakapat par kapek lihu nebo jineho alkoholu, abyste znicili bakterie.
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SUROVINY
e levandule (levandulove kvety) 100 g
e citron | ks
o kyselina citronoval (zice

o titinowy cukr 150 g

POSTUP:

|. Kvety oberte ze stonku (100 g odpovida asi ctyrem hrstem kvétu) a vlozte na dno hrnce.

2. Citron pokrajejte na tenke platky, pridejte kyselinu citronovou a vyskladejte na kvety. Zalijte
litrem prevarene zchladle vody a nechte pod poklickou louhovat pres noc nebo lepe celych 24
hodin.

3. Scedte kvéty pres sitko nebo platynko a vyzdimejte je, co to pujde.

4. Do tekutiny pridejte cukr a michejte, dokud se nerozpusti.

5. Nakonec si sirup nalahvujte a vychutnavejte chutnou a osvezujici letni limonadu



https://fresh.iprima.cz/suroviny/levandule
https://fresh.iprima.cz/suroviny/citron
https://fresh.iprima.cz/suroviny/kyselina-citronova
https://fresh.iprima.cz/suroviny/trtinovy-cukr
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